
        

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

Antipasti  
Controfiletto di manzo marinato al sale grosso con insalatina di 

fagiolini e ananas 

Composizione di tonno, pesce  spada e salmone affumicati su 

insalata di finocchi e pinoli   

Carpaccio di cernia al battuto di pomodorini e capperi 

 

Primi  
Risotto allo Champagne 

Risotto con gamberetti e zucchine  

Crespelle ai frutti di mare e radicchio trevisano  

Ravioli di melanzane e provola affumicata al burro fuso e timo  

Caserecce saltate con trito di fasolari, cozze e pomodorini di 

Pachino  

 Maltagliati saltati con gamberi, cicoria di campo e piselli 

 

Secondi   
Cosciotto di vitello picchettato con verdure e rosolato  

al forno in salsa di vino bianco 

Rosette di vitello coppate al sentore di salvia 

Millefoglie di vitello con melanzane e provola 

 in salsa di Moscato 

 

Trancetto di tonno locale al forno con salsa di agrumi 

Filetto di spigola al forno con fagiolini e pomodoro pendolo 

Trancio di salmone ai tre pepi con salsa ridotta al Pernot    

 

 

 

                   

 

GALA DINNER 
Scelta di 1 antipasto,  2 primi, 1 secondo e 1 dessert  

 

 

Dessert 
Semifreddo al torroncino  

con salsa al cioccolato 

Cassata siciliana al bicchiere * 

Tartellette di pasta frolla  

con frutta in gelatina di passito 

Torta augurale personalizzata  

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

Hors d’oeuvre 
Beef entrecote marinated with salt and French beans and  

pineapple salad 

Smoked tuna, swordfish and salmon on fennel and pine nuts salad  

Grouper carpaccio with baby tomatoes and cappers 

 

First Courses  
Champagne risotto  

Shrimps and zucchinis risotto  

Crêpes with seafood and red chicory  

Ravioli filled with eggplants and smoked Sicilian cheese  with 

butter and thyme   

Pasta with cockles, mussels and Pachino baby tomatoes  

 Pasta with shrimps, chicory and green peas  

 

Secondi   
Roasted veal loin with vegetables served with white wine sauce   

Veal medallions with bacon flavoured with sage 

Millefeuille of veal with eggplant, cheese served  

with a Moscato sauce 

 

Small slices of tuna with citrus sauce 

Sea bass filets with French beans and tomato sauce 

Salmon slice with three peppers with a Pernod sauce 

 

 

 

                   

 

GALA DINNER 
Choice of 1 starters, 2 first courses, 1 second course and dessert 

 

 

 

Dessert 
Iced nougat parfait  

with chocolate sauce 

Sicilian cassata served  

in a glass  * 

Fruit tartlet with Passito wine jelly  

Personalized cake  

 

 


